Fatih Üniversitesi, Bilgisayar Müh. Böl.

CENG/BİLM 351 Veritabanı Sistemleri, Güz 2008, A. Kurt
Homework/Ödev 2: SQL (5 puan)
Teslim tarihi/submission date: Cuma 21 Kasım 2008

Yemek Tarifi Veritabanı (English Version Below)
Meal (name char(10), city char(10), type char(10), username char(10));
Ingredient (name char(10)); //(caloriesPerServing int) alanı eklenecek

MealIngredients (mealName char(10), ingredientName char(10));

MealSteps (mealName char(10), stepNo int, description varchar(100));

StepIngredients (mealName char(10), stepNo int, ingredientName char(10), amount int);

Aşağıdaki işlemleri SQL ile Oracle veritabanında gerçekleştiriniz.. Komutlarınız ve çıktılarınızın bir metin dosyasına saklayınız. Bu dosyatı email ile asistana gönderiniz. Bu dosyanın çıktısını derste teslim ediniz. 
1. Yukaridaki tabloları CREATE TABLE komutu ile oluşturunuz.

2. meal tablosundan username alanını siliniz (ALTER TABLE)

3. ingredient tablosuna (caloriesPerServing int) alanını ekleyiniz. (ALTER TABLE )

4. Tablolarınıza en az 3 adet anlamlı kayıt giriniz. (INSERT) Kayıtları girmeden önce aşağıdaki parantez içindeki açıklamaları dikkate alınız.
5. DELETE komutu ile kalorisi 200 den büyük malzemeleri siliniz. (Bunun için bir önceki adımda bir adet kalorisi 200 den fazla malzeme giriniz.)
6. UPDATE komutu ile kalorisi 100 den az olan malzemelerin kalorisi 10 arttırınız. (Bunun için bir önceki adımda kalorisi 100 den az bir malzame giriniz.)
7. Yemek yörelerini (şehirlerini) tekrarsız olarak listeleyiniz. (DISTINCT) (Bunun için daha önceden bir şehri iki ayrı kayıda giriniz.)
8. Samsun yöresi yemeklerinin kayılarını listeleyiniz. (WHERE) (Bunun için bir adet yemeğin şehrini Samsun olarak giriniz.)
9. Yemek malzeme adlarını ve kalori miktarlarını, kalori miktarına göre azalan sırada listeleyiniz. (ORDER BY)

10. Kalorisi verilmemiş (bilinmeyen) malzemelerin adlarını IS  NULL kullanarak listeleyiniz. (Bunun için daha önceden bir malzemenin kayıt bilgisine girmemiş olun. Yani NULL olsun.)
Do the following task on the Oracle database. Save the commands and their outputto a text file. Submit this text file by email to assitant. Submit the printout of this file in the class.
1. Create the table above using CREATE TABLE command

2. Delete the username field from the meal table using ALTER TABLE command.

3. Add the  (caloriesPerServing int) field to the ingredient table using ALTER TABLE command

4. Insert at least 3 meaningfull records to the tables above using INSERT command. Read the remarks in the paranthesis in the following steps before insertion. Becouse you are going to use these record in the following steps.

5. Delete the inredients with calories than 200 from the ingredient table using DELETE command. (Bu sure to insert at least one such record above for this step)
6. Increase the calories by 10 for ingredients with less than 100 calories using UPDATE command. (Bu sure to insert at least one such record above for this step)

7. List the city names with duplicates removed with DISTINCT (Bu sure to insert at least 2 records with the same city above for this step)

8. List the meal records for the city of Samsun using WHERE (Bu sure to insert a meal with Samsun in city column above for this step)

9. List ingredient names and calories in the decresing order of calories field using ORDER BY 

10. List the ingredients whose calories not known using IS NULL (Bu sure to insert an ingredient with a NULL in calories field above for this step)

Recipe Database
1- Yemek tarifleri veritabanı: Yemek tariflerini saklayacak bir veritabanı tasarlayınız. Bu veritabanında yemek tarifleri tutulacaktır. Her yemeğin adı, hangi şehire ait olduğu, toplam kalorisi, ve türü tutulmalıdır. Toplam kalori malzemelerin kalorileri toplamından hesaplanacaktır. Yemek türü ‘ana yemek’, ‘tatlı’, ‘çorba’ olabilir. Her yemek için yemeğin malzeme listesi de tutulacaktır. Bir yemeğin her malzemesi için malzeme adı, malzeme miktarı, kalorisi tutulacaktır. Her yemek için yemeğin tarifi de tutulacaktır. Yemek tarifi adımlardan oluşacaktır. Adımlar 1,2,3,.. diye numaralandırılacaktır. Her adım için, kaçıncı adım olduğu,  o adımda ne yapılacağı, o adımda hangi malzemelerin kullanılacağı tutlacaktır. Notlar: Her yemeğin en az bir tane malzemesi
2- Öğrenci notları veritabanı: Bir ilköğretim sınıf hocasının sınıfındaki öğrencilere bir dönem boyunca vermiş olduğu notlar için bir veritabanı tasarlayınız. Öğrenci listesinde öğrenci numarası, adı, soyadı, yaşı bulunacaktır. Not listesinde her öğrenci için o öğrencinin ödevlerden ve sınavlarda aldığı notlar, dönem sonu notu ve ‘geçti’/’kaldı’ yazacaktır. Ödevler ve sınavlar istenilen sayıda olacaktır, fakat en az bir sınav yapılması zorunludur. Dönem sonu notu ödev notlarının %30 ve sınav notlarının %70 nin toplanmasıyla hesaplanacaktır. Dönem sonu notu 100 üzerinden 50 nin altında olan öğrenciler için listeye ‘kaldı’, diğerleri için ‘geçti’ yazılacaktır.
Note: Since we have only 4 days until Friday, only 2 questions are assigned in this home work. Do the homework alone. Cheaters could get an F.
Draw the ER diagrams and convert the diagrams into relational database schema.

1- Recipe database: Design a database for storing recipes. Each  dish has a name, the city it originates from, total calories, and dish type. Total calories are obtained by summing up the ingredients’ calories in the dish. Dish type could be one of ‘main course’, ‘dessert’, ‘soup’. An ingiredients list will be maintained for each dish. For each ingredient, store ingredient name, amount, calories in the database. Cooking steps will also be stored for each dish. Cooking steps are numberred 1,2,3, ... for each dish. Step number, what is done in that step, and what ingredients are used in that step must be stored in the dataase for each cooking step. A dish must have at least one ingredient and one cooking step.
2- Students’ grades database: Design a database for primary school teacher to store the grades he gives to his students in a single semester. In student list, store stuent number ,first name, last name and age. In grade list, store the the grades for homeworks and exams, final-grade and a ‘pass’ or ‘fail’ value. There can be any number of homeworks. There must be at least one exam (There can one or more exams). Final-grade is computed by taking %70 of exam grades, %30 of homework grades. For the ‘pass’/’fail’value; if the final grade is greater than 50 out of 100, then student ‘pass’es, othewise he/she ‘fail’s the class. 
